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Seit mehr als 10 Jahren revolutionie
Diam die Welt des Weins.

Als Wichter iiber die Aromenvielfal
bietet Diam eine bislang unerreichte
mechanische Leistungskraft und
geschmackliche Neutralitat
kombiniert mit kontrollierter
Permeabilitat, damit sich die
unterschiedlichen sensoriellen
Facetten des Weins perfekt entfalte
konnen. Mit der Entscheidung

fiir Diam kann sich der Winzer
darauf verlassen, dass er allen
Weinliebhabern immer das Optimu
seiner Arbeit bietet.

+Zu Diam sag ich gerne Ja."

Marine und Nadine Ferrand, Winzerinnen,
Domaine Nadine Ferrand.

DIAM

Bewahrer der Aromen




