Garantiert ohne

Korkgeschmack

und andere

geschmackliche

Fehliéne
Kontrollierte Homogene
Gasdurchlassigkeit Produktchargen
in genauer Identische Entwicklung von
Abstimmung einer Flasche zur anderen
auf den Wein

Umwelt-
Kork, ein edler freundliche
Rohstoff Herstellung
Kork wird vom Verbraucher Verantwortung fir die
geschatzt Zukunft

Wahrung der
natdrlichen
Aromen

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN @

SPEZIFISCHE EIGENSCHAFTEN
PARAMETER — = = [~ [~ |
DIAM 1 DIAM3 DIAM5 DIAM 10 DIAM 30

METHODE
ORGANOLEPTISCHE EIGENSCHAFTEN
Potentel feiwerdendes 2,4,6TCA (ng/l) - <1DQ (b) <IDQ(b) <LDQ(b) <LDQ(h) <LDQ (b)

Potentel feierdendes 2,34, 6%6A (ig/l) - <1DQ ()  <1DQ () <IDQ(b) <LDQ(b) <LDQ (b)

Mazeration von
25 Korken in 12%er
Wasser-Alkohol-Losung,

auf pH 3,5 gestivert Potentiell freiwerdendes PCA (ng/L) ~ <1DQ (b) <1DQ () <LDQ(h) <LDQ(b) <LDQ (h)
SPHE/GC/MS Pl feiverods 24674 g0 <100 (D) <O G) <O <W0®) <100
ABMESSUNGEN
Aomessungen Schieblere  gorkeniinge (rmm) 104 104 1204 04 Lagg 0L
an 32 Korken ' ' ' ' ' (WI/RD)
Diom 2: L: 38/44 mm NQA 1,5
0: 23,5/24,5 mm Durchmesser (mm) D03 D03 00,3 D03 D03 (Al/R’Z)
Diam 3: L: 38/44 mm
0:23,5/24,2 mm
Diom 5: L: 44/47 mm ‘};? 05 NQA 2,5
0:23,5/24,2mm  Abschrigung (mm) 2005 2005 % 010 5 1,005 1,005  (A2/R3)
Diom 10: : 47 mm 10 @
0:23,5/24,2mm
DURCHLASSIGKEIT

Interne Manometrie- Soverstoff-Ubergongsroeffzient Diam 2/3/5: Wert zur Auswahl = 0,15 (gering) / 0,35 (durchschnittlich)

Methode (8 Korken) (d) E%‘S{%gggmm' Rate) Diam 10,/30: Wert = 0,07 (Sehr gering)

Soversoft Ubergangsoeffzent 0,9 /3 /5 ot ur uswohl = 0,0008 / 0,0019

(Oxygen Transfer Rate) " il
(cm?/Tag) Diam 10: Wert = 0,0004

MOCON-Methode

PHYSIKALISCHE EIGENSCHAFTEN

Verkorkungsmaschine Formwiederherstellung S0%  29%%  297% 9%  >97% NQA 2,5

4 Backen an 5 Korken in 30s (%) (e) (AO/RT)
Tug-Druck-Maschine Elastische Rickkehr (N/ NQA 2,5
a6 Korken ) () 216 >22 215 228 23 )
Auf geeichte Rohrchen, Dichtigkeit bei Flissigkeiten 100%>  100%>  100%>  100%>  100%>
6 Korken (%) (e) 1,5 bar 1,5bar  1,5bar 1,5 bar 1,5 bar

. 15< 18< 18< 20< 25<
pufHoshe it CTE gyrkonskot (4o 100%<  100%<  100%<  100%< 100

0. 30 35 3@ 40O 450
Scitln W FNon, ot mg/bct <03 <03 <03 <03 <03
Eu}gl:kzzsierung an I(’;rg;\l/]d(;wﬂ)cksrﬁnde <0 <01 <0 <0 <0

DIE TECHNISCHEN SPEZIFIKATIONEN GELTEN BIS ZU 2Jahre  3Jobe  SJohre  10Johe  30Jahre

Entspricht den FDA-Normen (Code CFR21) und den Europischen Richtlinien 2002,/72,/CE und 94/62/CE.

(a) Diese Spezifikationen gelten unter dem Vorbehalt, dass die Empfehlungen fir die Lagerung und Verarbeitung eingehalten werden.

(b) QUANTIFIZIERUNGSLIMIT (LDQ): Die Messharkei der Anal hode durch Gasct hie betrigt 0,3 ng/L fir TCA, Tng/L fiir TeCA und
PCA sowie de 2ng,/L fiir TBA. Richtwert je nach interner Methode, auf Anfrage verfiigbar.

[c) ANNEHMBARES QUALITATSNIVEAU (NQA): A2/R3 sagt folgendes ber die 32 getesteten Korken aus: Fin Los ist akzepfiert, wenn hochstens 2 Korken ein
Ergebnis aufweisen, das unter oder dber den Grenzwerten der Spezifikation liegt. Ein Los wird zuriickgewiesen, wenn 3 Korken oder mehr ein Ergebnis
aufweisen, das unter oder iber den Grenzwerten der Spezifikation liegt.

(d) Dieser Koeffizient wurde bei den Zulassungstests des Produkis nach der internen Methode festgelegt, auf Anfrage erhiltlich.

(e) Die Beobachtungshiiufigkeit fiir diesen Parameter ist so festgelegt, dass unsere Produkfion regelmifig bewertet werden kann.

(f) Die Werte werden fir Korken mit einem Durchmesser zwischen 23,9 und 24,5 mm (Ltinge = 44 mm) festgelegt. Die Oberflichen werden auf Siikonbasis behandelt.

DIAMANT, eine Technologie zur Verkorkung von Wein / CEA (PATENT EP 1 216 123 B1).
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DIAMANT

technology

7 Jahre Forschungsarbeit zusammen mit dem
CEA waren notwendig, um die Behandlung
mit superkritischem CO. an Kork anzupassen.

Das Ergebnis dieser Bemihungen ist die
DIAMANT®-Technologie, ein exklusives
Verfahren zur Kork-Reinigung.

Dank dieser einzigartigen CO2zBehandlung zur Enfaromatisierung
werden Diam®Korken von TCA (dem fir den Korkgeschmack
verantwortlichen Molekiil), sowie von zahlreichen anderen fiir
geschmackliche Fehliéne verantwortlichen Molekilen befreit.
Aufgrund strenger Kontrollen auf allen Ebenen der Produktion ist
Diam® heute der einzige garantiert von extrahierféhigem TCA
befreite Kork. (extrahierféihiges TCA < Messbarkeitsgrenze von 0,3 ng/J).

Jeder Wein hat gegeniiber der Durchlgssigkeit des Korks ganz
besondere Anspriiche. Und der Weinproduzent ist am ehesten
in der lage, die Bedirfnisse seines Weins festzustellen. Um sich
optimal an den Wein und seine lagerzeit anzupassen, steht mit
dem Diam® ein optimaler Verschluss fir das Reifepotenzial des
Weines zur Verfigung.

Das Herstellungsverfahren von Diam® gewdihrleistet von einem
Kork zum anderen homogene fechnische Eigenschaften, was
bedeutet gleichmafiger Durchlauf auf der Abfillanlage, frei von
Staub und Schwebstoffen, sowie keine Ausldufer, Ausschwitzer oder
kapillares Aufsaugen. Diese Homogeniféit setzt sich wéhrend der
gesamten Reifezeit des Weins in der Flasche fort. So gewdihrleisten
Diam® Korken im Vergleich zu anderen Verschlussmitteln fiinf

Jahre nach dem Verkorken von einer Flasche zur anderen die
gleichméaBigste Entwicklung des Weins (AWRKStudie 2002).
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Dank der Entaromatisierung des Korks zeichnen sich Diam®
Flaschenkorken durch eine sehr grofe Geschmacksneutralitéit
aus und fihren somit zu keinerlei Beeintréichtigung der fruchtigen
Noten des VWeins.

Dank der angebotenen Permeabilitdisebene ist es maglich, den
Gasaustausch optimal zu kontrollieren und den fir den Wein und
seine Llagerzeit ideal geeigneten Verschlusskorken anzubieten.
Dank der optimalen Homogenitét wird ein gleichméBiger
Durchlauf auf der Abfilllinie und eine gleichméBige Entwicklung
der Flaschen einer Cuvée gewdhrleistet.

Vorbei mit dem «Korkgeschmack» und allen negativen
Begleiterscheinungen, die dem Image des Weins und seines
Herstellers schaden.

Die Verwendung von Kork wird von den Verbrauchern zweifellos als
eine Qualittsgarantie betrachtet. Diam® ist aus Kork und wird von
den Verbrauchem auch als Korkverschluss angesehen (IPSOS 2009).
Diam® wahrt das Aroma des VWeins und biefet somit die
Méglichkeit dem Verbraucher die Gewissheit zu geben ihn
Flasche fir Flasche und Jahr um Jahr so zu geniefen wie er
geschaffen wurde.

Der Rohstoff von Diam®, bester Kork, ist ein erneuerbares,
nachhaltiges Material. Die Behandlung mit superkritischem CO2

ist eine saubere, von Ecocert zugelassene Technik.

CO2 wird in einem geschlossenen Zyklus verwendet, wodurch
ieglicher Ausstof in die Atmosphére vermieden wird. Dank seiner
bakteriostatischen und fungiziden Eigenschaften kann auf eine
chemische Peroxidwéische verzichtet werden.

Diam® war der erste Korkerzeuger, der im Hinblick auf eine
Bemessung und Begrenzung seiner Treibhausgasemissionen eine
Kohlenstoffbilanz vornahm. Zwischen 2006 und 2008 konnte die
Kohlenstoffbilanz von Diam® somit um 12% verbessert werden.



